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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OTLU VE MANTARLI PiZzzZA

200 gr ekmeklik un

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi tuz

40 gr yas maya

250 gr hardal otu

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

80 gr salamura shitaki mantari
100 gr kiip mozarella

Vs paket taze feslegen

1 su bardag@i limonata

80 gr kiraz domates

1/10 paket taze kekik

1/10 paket tarhan otu

1/10 paket taze feslegen

2 yemek kagsidi balsamik sirkesi

Un, derin bir karigtirma kabina alinir ve ortasi a¢ilir. Yag maya ilik su ile karigtirilip unun ortasina dékalur ve
cevresindeki unlar ile hafif sekilde kapatilip mayalanmasi igin 15 dakika bekletilir. Unun Uzerinde ¢atlama olursa
Gzerine tuz serpilir ve yogrulur. Sarimsak ve sodan ¢ok ufak kiip dogranir. Derin bir tavada eritilen tereyagina ilk
olarak sarimsak, ardindan sogan ilave edilerek kavrulduktan sonra shitaki mantarlari ve hardal otu eklenir. 5
dakika kadar kavurup, tuz ve karabiber eklenir. Kiraz domatesler firin kabina alindiktan sonra ince kiyilmig taze
baharatlar ve balsamik ile marine edilir. Hamur, unlanmig bir tezgahta boylamasina agillir, igerisine hardal otlu
karigsim yaydirilir ve kenarlari katlanir. Hamur, unlanmisg bir tezgéhta boylamasina acilir, i¢erisine hardal otlu
karisim yaydirilir ve kenarlari katlanir. Servis tabagdina alinan pizzanin Gzerine feslegen yapraklar koyulur ve
limonata ile servis edilir.
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