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OTLU VE GEKIRDEKLI POGAGCA

Hamuru igin:

2 su bardagi (400 ml) ilik su

1 yemek kagigi Pakmaya Aktif Kuru Maya (silme)
Yarim ¢ay bardagdi (45 g) toz seker
1,5 tatl kagigi tuz

Yarim ¢ay bardagi (50 ml) sivi yag
6-7 su bardagi (600-700 g) un

2 yemek kagsidi (30 Q) tereyadi
Yarim demet dereotu, kiyillmig
Uzeri igin:

2 yumurtanin sarisi

Ay cekirdegi ici

Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly1, sekeri ve Ilik suyu karigtirarak mayayi eritin. Bu gsekilde 15 dakika bekletin.
Hamuru igin kalan malzemeyi hamur yogurma kabina alin. Yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamurun Uzerini kapatin. Oda sicakhiinda, 30 dakika mayalandirin.

Mayalanan hamurdan mandalina blyUkliginde pargalar koparin. Her pargayi elinizde yuvarlayin ve yagl kagit
serili firin tepsisine aralikli olarak dizin bu sekilde 20 dakika daha mayalandirin.

Hamur ikinci kez mayalandiktan sonra tizerlerine yumurta sarisi siirlip ay ¢ekirdegi igi serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, Uzerleri kizarana dek 25-30 dakika kadar pisirin.
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