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OTLU KURABIYE

Kullanilacak malzeme (30-40 kurabiye i¢in):
150 gram un,

80 gram tereyad,

1 yaprak adacay,

1 defne yapragi,

1 klicUk dal biberiye,

1 tath kasigdi tuz,

1 yumurta sarisi,

yeteri kadar sut.

Yapimi: Elekten gecirerek unu yogurma mermerine bosaltip ortasini gukurlastir-mah. Dévilerek yumusatilmig
tereyagini ve tuzu katmali.

Yogdurmaya basglamali, vakit vakit sit katarak karigimi birbirine iyice yedirmeli ve hamur kivamina getirmeli.
Sonra bunu yuvarlayip bir top durumuna getirmeli ve nemli bir beze sarip serin bir yerde bir saat kadar
dinlendirmeli. 50-60 dakika sonra hamuru una bulanmig bir merdanenin yardimiyle bir - iki milimetre, kaliniginda
bir yufka durumuna getirmeli. Bir badagin yardimiyle bu yufkadan 30 - 40 kadar yuvarlak ¢ikarmali. Yuvarlak
hamurlari, dnceden yaga bulanmis firin tepsisine aralikli olarak yerlestirmeli.

Beri yanda yapraklar birbirlerine karistirarak ince ince kiymali. Yumurtayi hafifce ¢irpip bir firca ya da tiyle bunu
kurabiyelerin ylzine strmeli. Otlari da kurabiyelerin yiziine serpistirdikten sonra tepsiyi firina strmeli. Orta 1sili
firnda pisecek kurabiyeleri firindan ¢ikarinca bunlari sik delikli bir 1izgaraya koyup orada sogutmali. Sonra servis
tabagina almali ve soguk olarak servis yapmali.
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