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OTLU TAVUK GOGSU SARMASI

1/4 su bardagi kegi peyniri

1/2 cay kasig dogranmis taze biberiye
50 gr ince dogranmig pastirma

4 adet derisiz, kemiksiz tavuk gégsu
1/4 gay kagi§i tuz

1/4 cay kasig taze ¢ekilmis karabiber

Firini dnceden 400 derecede isitin.

Kegi peyniri, biberiye ve pastirmayi bir kasede birbirine karistirin. Bir cep olusturmak i¢in her bir tavuk g6gsuni
en kalin kismi boyunca yatay bir yarikla kesin. Bu ceplere hazirladiginiz karigimdan 3’er yemek kasigi doldurun
ve cepleri birer kirdan yardimi ile kapatin. Ustlerine tuz ve karabiber serpin.

Dokme demir tavay st kapali sekilde orta-yliksek ateste isitin. Gok az yagladiktan sonra tavuklari ekleyin ve 4
dakika pisirin. Pargalari ters ¢evirin ve tavayi firina verin. 400 derecede 25 dakika pisirin. Cikardiktan sonra 5
dakika dinlenmeye birakin ve sonra kirdanlari ¢ikarin. Gapraz sekilde dilimler halinde kesin ve tavadaki suyu ile
birlikte servis edin.
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