B

@ H
)o R . .
/ Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OTLU TAVA BOREGI

Hamuru icin:

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Aldig1 kadar su

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 corba kasigi ¢cérekotu

Harci igin:

1 demet semizotu

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

300 gram tuzsuz beyaz peynir

Harg icin kiyllmis semizotu, dereotu, maydanoz ve ufalanmis peyniri karigtirin. Hamur i¢in un, yumurta ve tuzu
karigtirin. Azar azar su ilave edip, kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. 15 dakika dinlendirip, hamuru
ikiye bdlln. Bir parga hamuru ara sira unlayarak merdane yardimiyla acin. Uzerine tereyadi strdp rulo seklinde
katlayin. Daha sonra helezonik sekilde katlayip, elinizle Gizerine bastirin. Merdane ile iki servis tabagi
blydkliginde agin. Ortasina peynirli hargtan yerlestirip, kenarlarini tizerine dogru bikerek katlayin. Kalan
hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine ¢érekotu serpip, tavada 6nll arkali pisirin. llik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:159010 « adi:Otlu Tava Boéregi » gdnderen:Somuncu e indirme tarihi:26.04.2024 - 16:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/otlu-tava-boregi-vt113112
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/otlu-tava-boregi-159010.jpg
http://www.tcpdf.org

