—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OTLU TAVA BOREGI (HAZIR YUFKA)

7 dal kiyilmis taze sogan
1/2 demet kiyilmis maydanoz
10 dal kiyilmig nane

15 dal kiyilmig dereotu
300 gr. lor peyniri

1 adet yumurta

3 adet yufka

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Kekik

Pul biber

Karabiber

Taze sogan, maydanoz, nane, dereotu, lor peyniri, yumurta, baharatlar ve iki corba kasigi sivi yagi karigtirin.
Tavayi yaglayin. Bir adet yufkayi kenarlarindan sarkacak sekilde yerlestirin. Ikinci yufkayi iri pargalar halinde
Uzerine koyun. Harci yayin ve iri parcalara ayrilmis Gglnci yufkayi Gzerine kapatin. Kenarlardan tagan yufkayi
Uzerine kapatip bir corba kasigi yag surtin. Boregi arkali 6nli pisirin.
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