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OTLU SOGUK CORBA

1 kg yoQurt

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi su

1 su bardag piring

1 demet nane

1 demet dereotu

1 demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyad

Pirincin Gzerine su konur ve haglanir. Yodurda yumurta, su, un eklenir iyice ¢irpilir. Tencereye aktarilir. Orta
ateste ayni ydnde karistirarak pisirilir. Haglanmig piring katilir. Tuz serpilir. Bir tagim kaynattiktan sonra kiyimig
otlar eklenir, atesten alinir. Tamamen soduyunca servis edilir. Uzerine ince bir sekilde zeytinyadi gezdirilir.
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