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OTLU SAKIZLI PILAV

2 su bardagi piring

125 gr tereyag

3 dal taze sogan

Yarim demet dereotu

Yarim demet nane

1 tath kasigdi dogranmis taze kekik
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yarim demet maydanoz

1 tath kasigi dévilmis damla sakizi
1 adet esmer seker

Piringleri tuzlu sicak suda 1 saat bekletin. Sonra iyice yikayin ve siiziin. Bir tencerye tereyagini koyun kizdirin.
Sekeri ve tuzu ilave edip, bir iki kez karistirin, suyu ilave edin ve kaynayinca piringleri ilave edin karistirin. Kisik
ateste 15 dakika kadar pisirin. Dereotu, nane, maydanoz,kekik ve damla sakizini ilave edin ve bir kere karistirin.
Ocaktan alin ve bir kagdit havluyla Ustiini kapatip 10-15 dakika kadar dinlendirin.
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