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OTLU SAC BOREGI

3 su bardagi un

1 demet semizotu
Tuz

Yeteri kadar su
150 gram ¢okelek
100 gram tereyagi

Una tuz ve azar azar su ekleyerek ele yapismayacak bir hamur elde edene kadar yogurun. Kigulk bezeler
koparip oklava ile agin. Bir kenarina ince kiyilmig semizotu ve ¢Okelek ekleyin. Diger kenarini Gzerine kapatin.
Yarim ay sekline getirin. Kizgin sac Uzerinde ya da yapismaz ylzeyli bir tavada her iki tarafini da pigirin. Pigen
bérekleri sacdan indirip, iki tarafina da tereyadi strin.
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