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OTLU POĞAÇA

2, 5 su bardağı un
2 adet yumurta
1 çay bardağı sıvı yağı
1 çay bardağı yoğurt
1 çay kaşığı karbonat
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tuz
30 gram kaşar peyniri
3 adet ince kıyılmış taze soğan
Yarım demet dereotu
Yarım demet maydanoz
2 çorba kaşığı tereyağı
Üzeri için susam ya da çörek otu

Karıştırma kabın içine ince kıyılmış tüm yeşillikleri koyup üzerine yumurta, sıvı yağ, yoğurt ve rendelenmiş kaşar
peyniri ekleyin ve karıştırın. Unu, kabartma tozu, karbonat ve tuzla harmanlayın. Sonra otlu karışıma ilave edin
ve yumuşak bir hamur yapın. Ceviz büyüklüğünde parçalar kopartın, avuç içinde bastırarak yuvarlak şekil verin.
Ardından daire şeklinde katlayıp yağlanmış ve unlanmış fırın kabına dizin. Üzerine yumurta sarısı sürün ve çörek
otu serpip 200 derecedeki fırında 35 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:64857 • adı:Otlu Poğaça • gönderen:sevgi tarifleri • indirme tarihi:28.04.2024 - 14:28

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/otlu-pogaca-vt49535
http://www.tcpdf.org

