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OTLU POGACA

2, 5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yadi

1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

30 gram kasar peyniri

3 adet ince kiyllmig taze sogan
Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

2 corba kagiQi tereyagi

Uzeri igin susam ya da ¢orek otu

Karistirma kabin igine ince kiyilmig tiim yesillikleri koyup Uzerine yumurta, sivi yag, yogurt ve rendelenmis kasar
peyniri ekleyin ve karigtirnin. Unu, kabartma tozu, karbonat ve tuzla harmanlayin. Sonra otlu karigima ilave edin
ve yumusak bir hamur yapin. Geviz blyUkliginde parcalar kopartin, avug icinde bastirarak yuvarlak sekil verin.
Ardindan daire seklinde katlayip yaglanmig ve unlanmis firin kabina dizin. Uzerine yumurta sarisi siriin ve ¢orek
otu serpip 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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