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OTLU POGACA

h ://acunn.com

200 gram margarin

1 cay bardagi sivi yag
2 yemek kagsigi sirke

3 yemek kagigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi tuz

2 adet yumurta

1 kase dereotu

1 kase peynir (sevdiginiz bir gegitten)
4 su bardagi un

1 silme haghag tohumu

180 derecelik bir firnda Gzeri kizarana kadar pisirebiliriz.

Yogurma kabimizin igerisine eritilmis margarin, sivi yag, sirke, yogurt, seker, tuz ve 1 adet yumurtamizi
koyuyoruz.

Karigimin hepsini ¢cirpma teli ile karigtirdiktan sonra icerisine kabartma tozu, dere otu, peynir ve unu ekleyip
yogurmaya basliyoruz.

Fazla yogurma islemi gerektirmiyor ama eger bu durumda un miktari az olursa kulak memesi kivamina gelene
kadar un ekleyebiliriz.

Daha sonra yaglanmis firin tepsisinin igerisine sekil verdigimiz hamurlarimizi yerlegtirip Gzerlerine yumurta sarisi
sUrip arzuya gore hagshag(¢orek otu, susam vs.) déklyoruz.

Pogacalarimiz firna gidip pismek icin hazirlar. 180 derecede isitiimis firinda pisirildikten sonra ¢ikarip srvis
ediyoruz.

Not: Bu tarife en fazla yakigsan peynir ezine peyniri ¢esitidir ama kisi arzuya gore istedigini kullanabilir.
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