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OTLU POGACA

http://www.hurriyet.com.tr

10-12 yaprak ispanak
125 gram sivi yag

1 adet yumurta

100 gram tereyagi
150 gram yogurt

1 tath kasidr mahlep

1 adet kabartma tozu
1 corba kagigi sirke
500 gram un

1 demet maydanoz

1 adet yumurta sarisi
100 gram beyaz peynir
Tuz

Gorekotu

Firini 175 dereceye 1sitin. Tepsiye yagli kagit koyun.

Ince dogranmis maydanoz ve beyaz peyniri birlikte ezin. Arzuya gére 1 adet yumurta da ilave edin.

Ispanaklari az su ile 6-7 dakika haglayip stizdikten sonra el blender'i ile ¢ekin, pure gibi yapin. Yumurta,
Ispanak puresi, oda sicakligindaki tereyagy, sivi yag, sirke, tuz ve mahlebi bir kaseye koyup karistirin. 500 gram
un ile kabartma tozunu eleyin ve yavas yavas karisima ekleyip yogurun.

Hamur toparlaninca uzun bir silindir sekli verin ve arzu edilen blyuklikte esit parcalara bélun. Her bir parcayi
merdane ya da elle oval hale getirin, hamurun bir ucuna 1 gorba kagsigi peynirli karisim koyun. Diger ucuna birer
parmak ara ile 4'er santimetre boyunda 4-5 adet kesik yapin. Hamuru peynirli ucundan yuvarlayarak sarin,
tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi slrip ¢érek otu serpin.

25 dakika 175 derecede pisirin. Soguyunca servis tabagina alin.
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