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OTLU POGACA

50 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

3 corba kasigi yogurt
1 tath kasidi karbonat
3 su bardagi un
Yumurta sarisi

Tuz

Igi igin:

100 gram sert peynir
Taze nane

Maydanoz

Dereotu

Roka

Hamur malzemelerini giizelce yogurun. ince kiyim dogranmig yesilliklerle peyniri karistirin. Hamurdan ceviz
blyukligunde pargalar koparin. Bezeyi merdane yardimiyla ¢ay tabag blytkligine yakin bir blyutklikte agin.
Ortasina i¢ malzemeden yeteri kadar koyun ve pide sekli verin. )
Yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Uzerine yumurta sarisi siriin. Arzuya gére susam serpin. Onceden
isitilmig 180 derecelik firnda Uzeri kizarincaya kadar pigirin.
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