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OTLU POGACA

1/2 paket margarin
1/2¢ay bardagi sivi yag
1 cay bardagi yogurt

2 adet yumurta

2 paket kabartma tozu
200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

Bir ka¢ dal dereotu

Margarin oda sicakliginda bekletilir, igine sivi yag, yogurt, 2 yumurtanin birinin sarisi Gizeri igin ayrilacak, beyaz
peynir, ince kiyllmis maydanoz ve dereotu. Bu malzemelerin hepsi bir glizel karistirilir. Igine un, kabartma tozu,
tuz eklenerek kulak memesi yumusakhginda hamur yogurulur. Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar
kopartilip kiicik podaca seklinde kapatilir.lizerine yumurta sarisi sirilip susam serpilip 180 derecelik firinda

pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:100831 » adi:Otlu Podaga * génderen:sehriban « indirme tarihi:04.04.2025 - 11:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/otlu-pogaca-vt49535
https://img.lezzetler.com/yuklenen/otlu-pogaca-100831.jpg
http://www.tcpdf.org

