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OTLU PILAV

50 Gr Sana Klasik

1 Demet maydonoz

1 Demet dereotu

4 Bardak et suyu

3 Bardak Baldo piring

Pirinci 1 tutam tuz suyu ilaveli sicak suda 30 dakika bekletin. Nisastasi gidene kadar bol suyla yikayip stizin.
Dereotu ve maydanozu temizleyip bir kaba kiyin. Sana margarini tencerede eritip pirinci karistirarak kavurun. Et
suyu ve tuzu ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Yiksek ateste su kaynayincaya kadar pisirin. Atesi kisin ve
piringler suyunu tamamen ¢eken kadar pisirin. Ocaktan alip sana margarini, dereotu ve maydanozu ilave edin.
Harmanlayip Uzerini kagit havlu ile kapatin. 5 dakika dinlendirin. KlguUk kaliplara alip Uzerlerine sikica bastirin.
Servis tabagdina ters cevirip alin. Servis yapin.
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