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OTLU PEYNIRLI TAVUK SARMASI

Malzeme

- 6 adet dévilmuUs tavukgdgsu
- Harci:

- 3 yemek kasigl Sana Kase
- 4 adet taze sogan

- 2 adet sivri biber

- 1 yemek kasigi feslegen

- 1 yemek kasigi kekik

- 1 su bardagi rende kasar

- Tuz ve karabiber

- Sosu:

- 3 adet soyulmus domates
- 2 dis sarimsak

- 2 su bardag tavuk suyu

Hazirlanisi

Tavukgoéguslerini iyice déviniz.

Taze sogan ve sivri biberleri ayiklayip ince ince Kkiyiniz.

Domateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyiniz.

Sarimsaklari kiyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana Kase kizdirip dogranmis sivri biberi ve taze soganlari kavurunuz, i¢ine feslegeni,
kekigi, tuz ve karabiberi ilave edip atesten aliniz.

Harg sicak iken igine rende kasar peyniri ilave edip, karistiriniz.

Tavuklarin icine harctan koyup, tavuklari sigara béregi gibi sarip sivi Sana ile yaglanmis firin kabina diziniz.
En son olarak tzerine dogranmis domatesleri, kiyilmis sarimsaklari ve tavuk suyunu koyup énceden 200 derece
isitilmig firnda 30735 dakika tavuklar kizarana kadar pisiriniz.
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