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OTLU PEYNIRLI SIGARA BOREGI

1 kg yufka

8-10 sap roka

13-14 sap maydanoz

5-6 sap dereotu

3 sap taze sogan

5-6 turp yaprag (istege gore)

1 adet yumurta

2 yemek kagsidI tereyadi ya da margarin
Siviyag

400 gr beyaz orta sert beyaz peynir

Her yufkayi 8 parcaya bdélin. Yufkalarla isiniz bitince kenara ayirin.

Beyaz peyniri derin bir kaba alin ve ¢atalla ezin, maydanozu ve diger tim yesillikleri ince ince kiyin.

Margarini, yumurtayi ve kiydiginiz yesillikleri peynirin igine ilave edin ve hepsini karigtirin.

Uggen seklinde kestigimiz yufka pargasinin genis tarafina malzemeden bir tatl kasidi koyun, iki tarafini kivirin ve
¢ok siki olmadan sarin, yufkanin sivri ucunu parmaginizla islatin ve yapistirin.

Hepsini boylece sardiktan sonra hazirladiyiniz borekleri orta ateste kizdirdiginiz yagda kizartin.

Boekleri sicak ya da Ilik servis yapin.
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