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OTLU PEYNIRLI POGACA

4 adet yumurta

250 gr. beyaz peynir
1 cay bardagi sivi yag
1 su bardag yogdurt
Yarim demet dereotu
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kabartma tozu

3.5 su bardagi

Un

Once yumurta, yogurt ve sivi yadi ¢irpiyoruz. Ufaladigimiz beyaz peyniri de ekleyip karistirmaya devam ediyoruz
ve bu karisima dogradigimiz dereotu ve maydanozu da ekliyoruz. Tuz ve karabiberi de ekleyip en son unu ve
kabartma tozunu da ekleyip yogurmaya bagliyoruz. Minik bezelere ayirip bezeleri yuvarliyoruz. Yagh kagit serili
bir firin tepsisine dizip 6nceden isitilmis 180 derecelik firnda pigiriyoruz. Tercihen Uzerine yumurta sarisi
sUrebilirsiniz.
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