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OTLU PEYNIRLi POGACA

3 su bardagi un (360 gr)

1 cay kasig tuz

1 tath kasidi Pakmaya Karbonat

1 corba kagigi limon suyu

200 gr labne peyniri

50 gr tereyagdi

1 adet yumurta (Aki ve sarisi ayrilmig)

1 klguk kase kiyllmig yesillik (dereotu, maydanoz, feslegen, taze reyhan, taze nane)

Unu ve tuzu hamur yodurma kabinda harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip Pakmaya Karbonatl limon suyunu
ilave edin.

Oda isisinda yumusamis tereyagini, labne peyniri, yumurta akini ve kiyilmis otlari ekleyin. Priizsiiz bir hamur
elde edinceye kadar yogurun.

Hamurdan mandalina blyUkluginde parcalar koparin. Kopardiginiz parcalari elinizle yuvarlayin, yagl kagit serili
firin tepsisine aralikl olarak dizin. Uzerlerine yumurta sarisini strdn.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda yarim saat pisirin.

Finndan alin, 1lik Ik servis yapin.
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