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OTLU PEYNIRLI POGACA

3,5 su bardagi un

2 yumurta

20 gram yas maya

1 su bardag st

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi kabartma yozu
1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

Yarim demet dereotu

100 gram beyaz peynir

Kabin i¢cine hamuru yogurmak i¢in unu derin bir kabin igine dékin. Ortasini agip i¢ine 1lik sitin yarisini, yas
mayay! ekleyin. Bu sekilde 5 dakika bekletip mayanin erimesini ve karismasini saglayin. Daha sonra igine bir
yumurtanin sarisini birakarak diger yumurtalari ve tereyagini ekleyip yogurmaya baslayin. Kiyilmis dereotunu,
rendelenmis beyaz peyniri, kabartma tozunu, sekeri ve tuzu da ekleyip iyice yogurun. Yumusak bir hamur olmali
ve bu hamuru fazla mayalanmadan sekil vermelisiniz. Daha sonra tepsiye dizip 15 dakika tepsi mayasi
gelmesini bekleyin. Firina vermeden énce Gzerine yumurta sarisi ve 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye
birakin. Sicak olarak ikram edin.
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