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OTLU PEYNIRLI PIDE

Hamuru igin:

1 cay bardagi eritiimis (100 gr) Bizim Yag
1 cay bardagi su

1 su bardag st

2 tath kasig seker

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya

Harci igin:

300 gr beyaz peynir

1 cay bardagi kasar peyniri

1 demet ince kiyllmig dereotu
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Hamur igin gerekli olan malzemeleri yogurup kenara aliyoruz. Hamur iki katina ¢ikana kadar ilik bir ortamda
bekletiyoruz. Bu arada i¢ harci igin gerekli olan malzemeleri karigtiriyoruz. Dinlenen hamurdan kigiik bezeler
kopartiyoruz. Elimizle veya merdane yardimiyla hafif oval seklinde agip i¢ harcini ortasina yerlestiriyoruz. lki
ucundan ortasi acik kalacak sekilde birlestirip yaglanmis tepsimize diziyoruz. En son Gzerine yumurta sarisi
sUrip 180 derece daha evvelden isinmig firinda nar gibi kizarana kadar pisirip sicak olarak servis yapiyoruz.

Not: i¢ harcindaki peynirlerin disari akmamasi igin 1 adet yumurta aki ile karistirin.
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