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OTLU PEYNIRLI KREP

4 adet yumurta

2 su bardagi sit

1.5 su bardagi un

1/2 demet maydanoz ve dereotu
1/2 cay kasigi tuz

1/2 ¢ay kasigi pul biber

1/2 cay kasigi kekik

2 yemek kasigi labne

Bir kabin igine U¢ yumurta koyuyoruz. Mikserle birka¢ dakika ¢irpiyoruz ve yumurtanin krema haline gelmesini
sagliyoruz. SUtU ve labneyi ilave ediyoruz. Arkasindan unu yavas yavas ilave ediyoruz. lyice mikserle
kanstinyoruz. Kasikla karistiriyoruz. Teflon tavayi isitiyoruz, krep harcindan birer kepge alip tavaya dékiyoruz,
g6z g6z olunca ceviriyoruz.
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