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OTLU PEYNIRLI KREP

4 adet yumurta

Yarim su bardagi su
Yarim su bardag: st

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

500 gr. Van otlu peyniri
Yarim ¢ay bardagi st

1 adet yesil biber

1 adet aci kirmizi biber

1 tutam maydanoz

1 tutam dereotu

1 su bardagi kasar rendesi
1 tath kasidi pulbiber

3 yemek kagig margarin

Krep igin yumurta, siit, su, un ve tuz iyice ¢irpilir. Genis tavayi yaglanip krep hamurlarini bitene kadar 1 er kepge
alarak pisirilir. Van otlu peyniri, stt, ince dogranmis biberlerle ve ince kiylmig maydanoz, dereotu ile karigtirilir.
Krebin iki ucuna peynir harci konulur ve iki ucuda rulo sarilip ortada birlestirilir. Yagh firin tepsisine dizilip,
Uzerine kagar rendesi serpilir birazda pul biberi serpilip firanda kizarana kadar pigirilir.
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