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OTLU PEYNIR (HAKKARI)

Sut
Maya
Istege gdére siyabo, mend, so, sirk vb otlar

Bir kazan dolusu sit hazirlanir, atesin Ustiine birakilir, ilk durumuna gelince indirilir. Sonra mayasi atilir ve 30
dakika beklemeye birakilir 30 dakikadan sonra katilagan sut kirdirilir. Daha sonra 10 dakika birakilir
(kirdinimanin sebebi katilasan sutiin olusturdudu suyun Uste ¢ikmasidir.)

Daha sonra su dokulir, kalan kisim daha tam katilasmamistir. Peynirin igine istege gére siyabo, mend, so, sirk
vb.. yenilebilen tadi cok glizel olan otlar katilir (hepsi bir arada konulmaz) en son asama ise bir torba getirilir ve
icine dokilUr, agzi baglanilir. torba diz genis bir tagin Ustline birakilir. onun Ustline de agirca bir tag birakilir tam
bir giin beklemede birakilir. peynir taglarin altindan alinir.

Tekerlek buyUkliginde olan peynir diizce bir legene birakilir tuzlanir ve kesilir ve yemege hazir duruma gelir.
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