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OTLU PATETESLI EKMEK

6 adet patetes

2 yemek kasigi margarin

1 su bardagi su

1 kiip maya

1/2 su bardagi tam bugday unu
1 yemek kasigdi taze biberiye
1 yemek kasigi taze kekik

1 cay kasigi taze adacay!

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi cok amagli un

1 fincan misir unu

6 adet frenk sogani

6-8 dal maydanoz

1 adet yumurta aki

KugUk bir tencere igerisinde patetesleri bir tagim kaynatiyoruz, 15-20 dakika pisiriyoruz.

Daha sonra patetesleri ezerek Uizerine yag eritip gezdiriyoruz.

Genis bir kapta su, seker, maya koyup karistiriyoruz, 5 dakika dinlenmesini bekliyoruz.

Hazirladigimiz patetes plresi igerisine yavas bir sekilde un ve su ekleyip karistiriyoruz, igerisine biberiye, kekik,
adacay! ve tuz ilave edip karistirmaya devam ediyoruz.

Hamurumuzu elimize yapisacak kivami alana kadar un ve suyu orantili sekilde ekliyoruz.

Sert bir ylizeye yapismamasi i¢in un serpilerek hamurumuzu bu sert zeminde 10 dakika kadar yoguruyoruz.
Bir kaba koyup agzini naylon ile kapatarak 1 saat kadar mayanlamaya birakiyoruz.

Hamur mayalandiktan sonra Gizerine misir unu serperek kliglk bezelere béliyoruz.

Finn tepsisini yagladiktan sonra, firin tepsimize hazirladigimiz bezeleri koyuyoruz.

Hamurumuz firnda piserken biz ayri bir kap igerisinde frenk sodani, maydonoz ve dal adagayini kaynar su
icerisine birakiyoruz. 5 dakika bekledikten sonra soguk suya tutarak bir masa yardimiyla suyun i¢erisinden
aliyoruz.

Kuguk bir kap igerisine yumurta aki ve suyu karigtiriyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz somun Gzerine dekoratif bir dal dizenleyerek yumurta beyazi ile firgaliyoruz tzerini, firin
tepsimize hafif su gezdirip 10-15 dakika firinliyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz somuna vurdugumuzda dipleri bos ses geliyorsa pismis demektir.

Sogumaya birakip servis yapiyoruz.
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