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OTLU OMLET

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Dal yesil sogan

1 Tutam maydanoz

3 Adet yumurta

1 Tutam dereotu

Taze sogan, dereotu ve maydanozu yikayip ince ince Kiyin. Yumurtayi kirp ¢irpma kabinda képuk képik olana
kadar tel ¢irpici ile iyice ¢irpin. Cirptiginiz yumurtalara kiyilmig yesillikleri ilave edin. Tuz ve karabiber ekleyip
iyice karistirin. Teflon tavaya Sana yadi koyun ve eriterek tavanin tim yizeyini yag ile kaplayin. Omlet karigimi
tavaya dokin orta ateste omletin kenarlar tavadan ayrilincaya kadar pisirin. Spatula yardimiyla ters gevirip 1
dakika kadar daha pisirin.
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