OTLU OMLET

2 adet orta boy yumurta

Tuz ve karabiber

1 yemek kasigi ot (Frenk sodani, Frenk maydanozu)
1 yemek kasigi su

1 yemek kasigi sivi yag

Kirdiginiz yumurtalari, baharatlar da ekleyip, kdpiklenene kadar iyice ¢irpin.

Daha sonra, otlari ve suyu ekleyip karigtirin.

Tavada yagi kizdirip, tavanin her yanina yayin. Girpilmis yumurtalari da dékip, kasikla tavanin kenarindan
ortasina dogru omleti alarak karistirin. Yumurtalar hazir oldugunda, karigtirmayi birakarak bir dakika daha
pisirin. Daha sonra palet bigagi yardimi ile ortadan ikiye katlayin. Omleti isitiimis bir tabaga koyup, hemen

servisini yapin.
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