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OTLU MUSKA BOREGI

Elif Korkmazel

1 cay bardagdi sivi yag

2 cay bardagi su

Iciigin:

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

4-5 kok ispanak

1/2'sar demet taze sogan ve maydanoz
200 gr. ezilmis beyaz peynir

2 ¢orba kagiJI susam

Tuz

Rendelenmis sogani tereyadinda kavurun. ince kiyilmig ispanak, taze sogan ve maydanozu ilave edip bes
dakika daha kavurun. Soguduktan sonra peynir ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Sivi yag ve suyu karigtirin.
Yufkalardan birini yayin. Uzerine yagh karigimdan siriin. Ortadan ikiye bolin. Her pargayi uzunlamasina tice
katlayin. U¢ kisimlarina harg¢ koyup muska seklinde katlayin. Uzerlerine yagdh karigimdan suriip susam serpin.
Isitiimig 200 derece firinda pisirin.
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