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OTLU MUCVER

Malzeme:

2 adet kabak

2 adet havug

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 demet Taze nane

1 demet maydanoz

Birkag dal taze feslegen

3 adet yumurta

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 kahve fincani Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 su bardagi Bizim Mutfak Un

Kabaklari rendeleyip slizgece aktarin. 1 tatl kasigi kadar tuz ekleyip harmanlayin. 10 dakika beklettikten sonra
suyunu iyice avucunuzun iginde sikip yogurma kabina aktarin. Havuglari rendeleyin. Taze soganlari temizleyip
¢ok ince kiyin. Kalan yesillikleri de temizleyip ayni sekilde ¢ok ince kiyin. Tim malzemeyi harmanlayin. Ayri bir
kapta elenmis un, bir tutam tuz ve kabartma tozunu harmanlayin. Her iki karigimi birlestirin ve yumurtalari
Uzerine kirin. Zeytinyagini ekleyin. Malzeme butlinlegene dek yogurun. Hazirladiginiz karigimi yaglanmig firin
tepsisine (yuksekligi en fazla 3 santim olmasi gerekiyor) dokiin. Harci elinizle bastirarak yayin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pisirin. Firindan alin, iininca dilimleyin. Istege gére yogurtla birlikte
servis yapabilirsiniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 23.03.2021
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