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OTLU MUCVER

https://acunn.com

200er gram arapsagi (rezene), hindiba ve ebegiimeci
8er dal maydanoz, dereotu ve nane
3 dal feslegen

3-4 dal taze sogan

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 adet yumurta

2 ¢corba kasigi un

1 paket bayat tost ekmegi

Tuz

Karabiber

Servis igin:

Siizme yogurt

Kirmizi biber

Kizartmak igin:

Siviyag

Zeytinyag@ini bir tavaya alip yemeklik dogranmig sogan ve ince kiyilmig sarimsagi rengi dénene dek kavurun.
Daha sonra genis bir kaba aktarin. Tim otlari ve taze sogani ince kiyip sogana katin. Uzerine yumurta, un, tuz
ve karabiber ekleyip, karistirin. Hazirladiginiz hargtan ceviz biyUkliginde pargalar koparip elinizle yuvarlak ve
yassi sekil verin. Tost ekmeklerinin kenarlarini kesip, rondodan gegirin.

Daha sonra stizgegten gegirerek eleyin. Hazirladiginiz micverleri, elekten gegirdiginiz ekmege bulayin. Kizgin
yagda 6nli arkali kizartin. Sizme yogurt ve kiyllmis biber esliginde servis edin.
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