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OTLU MUCVER

200 gram hindiba

200 gram ebegimeci
200 gram rezene

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yarim demet nane
Ceyrek demet feslegen
Ceyrek demet taze sogan
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

1 adet bayat ekmegin ici
Tuz

Karabiber

Kuru sogani ve sarimsaklari incecik dograyin.

Zeytinyag@ini tavada hafifce kizdirip sodani ve sarimsaklari pembelesene kadar kavurun.
Derin bir karistirma kabina aldiginiz soganlari sogumaya birakin.

Diger yanda tim yesillikleri ince ince dograyin ve kavrulmus soganlara ekleyin.
Yumurta, un, tuz ve karabiberi ilave edin ve karistirin.

Bayat ekmegi mutfak robotundan gegirip bir kaseye alin.

Hazirladiiniz otlu hargtan kéfteler yapip ekmek kirintisina bulayin.

Sivi yagi kizdirip kofteleri yagda kizartin.

Girpilmis yogurtla servis edin.
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