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OTLU MISIR EKMEGI

3 su bardadi misir unu
1 ¢corba kasigi tereyad
2 dal taze sogan

1/4 demet dereotu

2 su bardagi su

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

Taze soganlari ve dereotunu ¢ok ince kiyin. Suyu kaynatin, misir ununu karistirarak yavasga dokun.
Koyulagsmaya baglayinca icine tereyagdini ve dogranmis yesillikleri ekleyip ocaktan alin. Tuz ve kekigi de igine
ekleyin. Karisimi yaglanmig ve un serpilmis firin kabina bosaltip 190 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin.
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