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OTLU MANTAR DOLMASI

10 adet mantar

200 gram lor peyniri

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
5 dal maydanoz

10 dal dereotu

1 corba kasigi ¢cérekotu
1 yumurta

Mantarlar temizleyip kurulayin. Firin tepsisine iclerini alip dizin. Peyniri, sarimsagi, ¢érekotu, kiyilmig yesillikleri,
tereyagini ve yumurtayi bir kabin icinde karigtinp mantarlarin iglerine doldurun. Firinda 200 derecede 10 dakika
pismeye birakin. Firindan alip servis tabagina aktarip et yemeklerinin yaninda ikram edin.
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