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OTLU MANTAR CORBASI

200 gr kdltdr mantari

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

4 yaprak 1spanak

Yarim demet maydanoz
Yarim demet feslegen

2 ¢orba kagigI misir unu
6 su bardagi su

1 cay bardagi ¢ig krema
1 tutam rendelenmis muskat

Mantarlarn soyup kiicik kipler halinde dograyin. Tereyaginda 10 dakika kadar kavurun. Rengi déntince Uzerine
unu, sitd ve ince kiyilmis yesillikleri ekleyip kavurmaya devam edin. Misir ununu ve suyu ilave edin. 15 dakika
kisik ateste pisirip ¢ig krema ve muskat rendesiyle servis yapin.
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