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OTLU MAKARNA (4-6 KISILIK)

Malzemeler

1 paket makarna

2 demet roka (iri dogranmig)

4 corba kasigi tereyagi

3 dis sarimsak (ince kiyilmig)

1 su bardagi bezelye (haslanmig)
Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda)
1 corba kasigi zeytinyagi

1/2 kangal sucuk (kiip dogranmis)
2 ¢orba kagi@! limon suyu

80 gr. parmesan peyniri

Bol kaynar ve tuzlu suda makarnayi arzu ettiginiz kivamda pisirip, stiztin. Isitimig tereyadina sarmisagi katin,
karistirarak sararincaya kadar 2 dakika soteleyin. Bezelyeleri ilave edin, 4 dakika pigirin, tuz ve karabiberi katip,
karigtirin. Delikli kepge ile tavadan bezelye ve sarimsaklari alin. Ayin tavaya zeytinyagini koyup isitin, sucuklari
ilave edin, karigtirarak 2-3 dakika pisirin. Obek 6bek rokalari ekleyin, limon suyunu katip, 1-2 dakika pigirin. 20
gr. parmesan peynirini rendeleyin. Makarna, roka, bezelye ve peyniri iyice harmanlayin. Kalan peyniri zar gibi
ince dilimleyin, makarnanin Uizerine serperek servis yapin.

ML® Otlu Makarna icin tiklayin
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