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OTLU KURABIYE

Neli Balgat/ANKARA

Malzemeler

3 su bardagi st

5 su bardagi un

300 gr rendelenmis kagar peyniri

3 yemek kasi§i tereyagi

2 tath kasig1 kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi tuz

3 adet yumurta

1 bag maydanoz (Ispanak ya da dereotu da kullanilabilir.)

Hazirlanisi

Sut cukur bir tencereye konur ve ilik olacak gekilde isitilir. Un, kagar peyniri, kabartma tozu, karbonat ve tuz
slte katilir. Tereyadi da eritilerek ilave edilir. 3 adet yumurta da birer birer bu malzemelere katilir. Ince kiyilmig
maydanoz da hamura ilave edilir ve iyice karistirilir. Maydanoz yerine 1spanak, dereotu gibi istenen bagka
malzemeler de kullanilabilir. Hamur istenilen sekilde yaglanmis, ki¢ik kek kaliplarina doldurulur. 200 dereceye
ayarlanmis firinda, 20 dakika kadar pisirilir.
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