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OTLU KREP

3 yumurta

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi un
Yarim demet maydanoz
4 dal taze nane

2 dal taze sogan

1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Krep igin yumurta, sivi yag ve siti karigtirma kabinin icine alin. Girpma teli ile karistirin. Akici kivamda bir
karisim elde edin. Bu harci 10 dakika dinlendirin. Bu arada tim yesillikleri ¢ok ince kiyin. Dinlenmis krep harcinin
icine yesillikleri ekleyip iyice karistirin. Krep tavasina ya da genis bir tavaya biraz yag strip krep harcindan bir
kepcge dokip 6nli arkali pigirin. Pisen krepleri sikica sarin, agilmasini énleyin. Krepler bitene kadar ayni iglemi
uygulayin. Sicak olarak servis edin.
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