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OTLU KREP

https://www.elele.com.tr

150 grun

1 yumurta

Yarim cay bardagi aygicek yagi
3 cay bardag sut

1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz

1/4 demet nane

1/4 demet dereotu
1/4 demet feslegen
Uzeri icin:

Krem peynir

Unu, yumurtayi, aygicek yagini, sutl, karbonati ve tuzu blyk bir hamur yogurma kabina alarak ¢irpin. Kiyilmig
nane, feslegen ve dereotunu ekleyip karistirin. Hafif yagladiginiz tavaya yarim kepge dolusu hamuru ddkip her
iki tarafini pigirin. Tim malzemeyi bu sekilde hazirlayin. Kreplerin Gzerine krem peynir sdrip rulo seklinde sarin.
Servis yapin.
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