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OTLU KOL BOREGI

500 gram un

1 paket yumusak margarin

1 cay bardagi zeytinyag

250 gram ¢Okelek

1 adet sogan

Yarimsar demet Isirgan otu, hindiba, maydanoz
Tuz

Uzerine:

1 kase yogurt

1 kahve fincani zeytinyagi

Bir kaba unu alip, i¢ine yumusak margarin ve tuz ekleyerek kulak memesi yumusakliinda hamur yapin. Yarim
saat dinlenmeye birakin. Otlari ince kiyin. Maydanoz, sodan, ¢okelek peyniri, pulbiber, tuz ve zeytinyadi ekleyip
karigtirin. Hamurdan portakal biytklaginde bezeler koparip, yufkalar agin. Aragma karigim serip rulo yapm ve
tepsiye dizin. Yag ve yogurdu girparak hamurlarin tizerine ince sekilde siriin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda pisirin.

ML® Otlu Corek icin tiklayin
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