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OTLU KIRMIZI BIBERLI KABAKLI PiZZA

https://www.elele.com.tr

Hamur igin:

1 yumurta

2.5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

2 yemek kasigi yogurt

Yarim ¢ay bardagi sit ya da su
20 gr yas maya

1 tath kagigi toz seker, tuz
Ustu igin:

2 adet kabak

3-4 adet kirmizi biber

2-3 sap taze sogan

250 gr mozzarella peyniri
Zeytinyag!

Karabiber, tuz

2 porsiyon karisik yesillik (Roka, feslegen, dereotu, maydanoz)

Sitd hafifce 1sitin. Maya ve sekeri igine ilave edin ve 15 dakika bekleyin. Unu bir kaba alin. Mayali std,
yumurta, yogdurt, yag ve tuzu ilave edip yogurun. Uzerini nemli bir bezle értlip 20 dakika mayalandirin. Pizza
hamurunu agarak tepsiye yerlestirin. Yapismamasi igin altini unlayin ya da tepsiye yagli kagit serin. Sekil
verdiginiz hamurun Gzerine mozzarella peyniri (eger yoksa dilediginiz bagka bir peynir de kullanabilirsiniz)
ufalayin. Onun tizerine dilimlediginiz kabaklari, taze sogani ve 2-3[2e bdldugiiniz tombul kirmizi biberleri
serpistirin. Uzerlerinde hafifce zeytinyadi gezdirin, gok az tuz serpistirerek (peynirin tuz oranini géz éntinde
bulundurun) énceden 200§C isittiginiz firina sdrdin. Pizzanin tabani kizarinca firndan alip Gizerinde karabiber
0gutin. Daha dnce yikayip kuruttugunuz otlari bolca tizerine doldurup servise hazir hale getirin. Zaman
kaybetmeden tiketin.
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