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OTLU KEK
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3 yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardag yogdurt

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Yarim ¢ay bardagi ince kiyilmis dereotu
Yarim ¢ay bardagi ince kiyilmig feslegen
Yarim ¢ay bardagi ince kiyllmig nane

2 yemek kasigi taze kekik

Yumurta, zeytinyadi ve yodurdu derin bir kaba alarak iyice ¢irpin. Un, kabartma tozu ve tuzu da ilave edip
karistinin. Rendelenmis kasar peyniri ve ince kiyilmis yesillikleri ekleyip tekrar karnstinin. Karigimi yagh kagit serili
baton bir kek kalibina dékin. édnceden isitilmis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Ilik servis yapin.
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