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OTLU FOCACCIA

1 kg elenmis un

1 adet yas maya

2,5 su bardagi su

1 su bardagi zeytinyag
1 tutam taze feslegen
4-5 dal dereotu

1 tath kasidi kuru kekik
1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasidi toz seker
1,5 tath kasigi tuz

1 su bardag ilik su derin kaba konur. Uzerine seker, maya konur, maya eritilir. Kalan ilik su eklenir, tuz ve
zeytinyadi katilir. Un yavas eklenerek yogrulur. Ele yapismayan kivam almaya bagslayinca kiyilmis otlar katilr.
Hamurun Gzeri kapatilir 1 saat dinlendirilir. Stire sonunda tekrar yogrulur yarim saat daha dinlendirilir. Daha
sonra yaglanmis uygun buyUklUkte bir kaba konur 10 dakika daha bekletilir. Onceden isitiimig 190 derece firina
verilir. Kabarip kizarana kadar pisirilir.

ML® Otlu Corek icin tiklayin
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