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OTLU FIRIN SOMON

2 adet takoz dilimi somon

1 avu¢ maydanoz

1 avuc dereotu

Birkac dal taze kekik

2 dis sarimsak

2 tutam ekmek kirintisi

Geyrek limonun suyu

1 tath kasidi hardal

1 yemek kasidi oda sicakliginda tereyagi
1 adet chili biberi

1 tutam taze cekilmis karabiber
1 tutam Tuz

1 adet patates

1 biyUk kirmizi sogan

Somon takozlarini tuz ve karabiberle baharatlandirin.

Maydanoz, dereotu ,taze kekik ve chili biberini ince kiyin.

Sarimsaklari ezin.

Hepsini limon suyu, hardal, tereyadi ve ekmek kirintisiyla birlikte karistirin.

Somonlarin her iki yizind bu karnisimla kaplayin. )

Patatesi halka seklinde ¢ok ince dograyin. Firin kabinin tabanina dizin. Uzerine limon suyu, tuz, karabiber ve az
su ilave edin. Somonlari patateslerin Uzerine koyun. Sodan halkalarini serpistirin.

Arada baligi gevirerek 35-40 dakika firinda pisirin.

Sicak sicak servis yapin
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