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OTLU ERISTE

1 paket Pastavilla Erigte

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi Sek Tereyagi

1 su bardagi (rendelenmig) tulum peyniri Tuz
Sosu igin

4 yemek kasig Tat Menemen Harci
2 yemek kasigi Sek Tereyagi

10 adet mantar

4 adet taze sogan

4 adet taze sogan

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

1/2 su bardagi Sek Sivi Krema
Tuz, karabiber

Kaynamis suyun icine tuz, zeytinyagi ve eristeyi koyup haslayiniz. Haglanmis eristenin suyunu stizlip tereyagi ile
yaglayiniz. Sosu igin yayvan bir tencerede tereyagini kizdirip Iglne dogranmis mantarlari ilave ediniz. Mantarlar
renk alincaya kadar kavurunuz. Daha sonra Igine kiyilmig taze sogan, dereotu ve maydanozu ekleyip karistiriniz.
En son olarak Tat Menemen Harci, tuz ve karabiberi ilave edip kisik ateste bir stire pisiriniz. Sosu atesten alip
igine sivi kremay ilave ediniz. Kaynama noktasina gelinceye kadar pisirip atesten aliniz. Sosu yaglanmis
eristeye ilave edip karigtiriniz. Servis tabagina aldiginiz otlu eristenin (izerine rendelenmis beyaz peyniri serpip
sicak olarak servis ediniz.
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