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OTLU ERISTE GRATEN

www.miele.com.tr

500 gr. Un

200 ml Su

5 Yumurta

Tuz

3 yemek kasigi karisik otlar (maydanoz, taze sogan gibi)
3 Sogan

2 yemek kasigi sivi Yag

200 gr. Peynir, rendelenmis

Un, yumurta, su, tuz ve otlar birlikte yogurun.

Bu hamuru mutfak tahtasindan kaynayan suya kaydirin. Daha sonra hamurun biyUkligine gore yaklasik 3-5
dakika pisirin ve iyice stizln.

Soganlari soyun, halka halka dograyin ve zeytinyaginda kavurun.

Hamuru, sodanlari ve peyniri degisimli olarak kat kat yaglanmis bir sufle kalibina dizin, son katta peynir
olmalidir. Daha sonra Ustl kizarincaya kadar firinda pisirin.
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