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OTLU ENGINAR

4 temizlenmis enginar
2 yaprak pazi

Yarim demet cibes otu
Yarim demet hardal otu
5-6 ebegimeci

5-6 mantar

1 orta boy havug

1 blyUk boy sogan

3 ¢corba kagsiJi sivi yag
1 k&se rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

100 ml krema

Enginarlar haglayin. Otlari iyice yikayip stizdlkten sonra irice, sogani kiip kiip dograyin. Havucu rendeleyin.
Mantarlari nemli bir bezle silip kiiglk kiiclk kesin. Sivi yadi tavada isitip sogani kavurun. Havucu ve mantarlar
ekleyin. Birkac dakika daha kavurun. Otlari ilave edin. Biraz ¢evirdikten sonra kremayi, tuzu ve karabiberi ilave
edip tatlandirin. Otlu karigimi ocaktan alip iinmaya birakin. Haglanmig enginarlari isiya dayanikli firin kabina
yerlestirin. Uzerlerine otlu karisimdan paylastirin. Rendelenmis kasar peynirini ekleyin. Onceden isitiimig 200
derecedeki firinda, Gzeri iyice kizarincaya kadar pisirin. Firindan ¢ikarip birkag dakika dinlendirdikten sonra
servise sunun.
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