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OTLU EGE USULU PILAVI

2 su bardagi piring

10 adet yesil zeytin

3 su bardagi su

1 yemek kasigi Knorr Toz Tavuk Bulyon
2 demet maydanoz

6 adet taze sogan

2 demet taze nane

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
3 yemek kasi@i sivi margarin

1 tath kasidi kuru nane

Bir miktar karabiber

> demet dereotu

Hazirlanisi

1. Dereotu, taze nane ve maydanozu Kiyin.

2. Taze soganin yesil saplarini halka halka dograyin.

3. Zeytinleri halka halka dograyin.

4. Yayvan bir tencerede sivi margarini kizdirin, i¢ine nisastasi gidene kadar yikadiginiz piringleri ilave edip
kavurun.

5. Daha sonra sirasiyla kiyllmis dereotu, maydanoz, nane, taze sogan sapi, Knorr Sarimsakli Gesni, Knorr
Domatesli Sodanh Gesni, Knorr Toz Tavuk Bulyon, karabiber ve su ekleyip karistirin.

6. Tencerenin kapagini kapatip piringleri gbz gz olana kadar pisirip demlendirdikten sonra servis tabagina alin.
7. Otlu pilavi dogranmis yesil zeytin ile servis edebilirsiniz.

ML® Ege Pilavi icin tiklayin
ML® Kabakl Ege Makarnasi icin tiklayin
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