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OTLU DERBEDER COREK

Yarim paket margarin

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

1 su bardag lor

Yarim demet maydanoz
Yarim demt dereotu

3 adet taze sogan
Alabildigi kadar un

Eritilmis sogutulmus margarin, 1 yumurta, 1 yumurta beyazi, yogurt ve lor bir kaba konur ve parmak uglariyla
karigtirilir. Kabartma tozu ve ele yapigmayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Otlar ve sogan ince
kiyilir, eklenir. Hamurdan parmak uglariyla tutam tutam alinir ve yaglanmis tepsiye birakilir. Uzerlerine yumurta
sarisi surdldr. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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