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OTLU COREK

Malzemeler:

125 gram margarin

1 cay bardagdi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Yarim demet maydanoz
2 dal taze sogan

Yarim demet dereotu

2 kibrit kutusu kadar beyaz peynir
1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

Hazirlanisi:

Margarini eritin. Yogurma kabina yogurt, sivi yag, yumurta beyazi, margarin ve ezilmis beyaz peynir koyup
karistinn. Maydanoz, dereotu ve taze sodani ince kiyin. Karigima ilave edin. Tuz, kabartma tozu, aldigi kadar un
ilave ederek kulak memesi yumusgakiiginda bir hamur yogurun. Hamuru 20 dakika yag bez altinda dinlendirin.
Cevizden blyuk pargalar koparip yuvarlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strGn.
180 derecede isitilmig firinda kizarincaya kadar pigirin.

ML® Otlu Corek icin tiklayin
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