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OTLU ÇÖREK

Malzemeler:
125 gram margarin
1 çay bardağı sıvı yağ
2 yemek kaşığı yoğurt
1 adet yumurta
Yarım demet maydanoz
2 dal taze soğan
Yarım demet dereotu
2 kibrit kutusu kadar beyaz peynir
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı tuz
Aldığı kadar un

Hazırlanışı:
Margarini eritin. Yoğurma kabına yoğurt, sıvı yağ, yumurta beyazı, margarin ve ezilmiş beyaz peynir koyup
karıştırın. Maydanoz, dereotu ve taze soğanı ince kıyın. Karışıma ilave edin. Tuz, kabartma tozu, aldığı kadar un
ilave ederek kulak memesi yumuşaklığında bir hamur yoğurun. Hamuru 20 dakika yaş bez altında dinlendirin.
Cevizden büyük parçalar koparıp yuvarlayın. Yağlanmış fırın tepsisine dizin. Üzerlerine yumurta sarısı sürün.
180 derecede ısıtılmış fırında kızarıncaya kadar pişirin.

ML® Otlu Çörek için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:41930 • adı:Otlu Çörek • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:16.04.2025 - 20:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/otlu-corek-vt31457
https://tr.ml.md/otlu-corek-vt390
http://www.tcpdf.org

