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OTLU BULGUR PILAVI

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 ¢orba kasesi bulgur

1 tepeleme yemek kasidi domates salgasi
Yarim demet maydanoz

2 dal yesil sogan

1 tutam dereotu

Siviyag

Tuz

Karabiber

llk dnce sodani kiip kip dograyip, sarimsaklari ezip ya da ince rendeden gecirip kavurun.

Sonrasinda salgayi da ekleyip ocagin alti kisik sekilde biraz daha karistirmaya devam edin

Bulgurunuzu ekleyip son 1 dakika daha kavurun.

Uzerini gegcecek kadar sicak su ekleyip yumusayan dek pigirin.

Altini kapayinca ince dogradiginiz yesillikleri de ekleyin. Yesillikleri dnceden eklemeniz, tatlarini ve rengini
kaybetmesine neden olur, bu nedenle altini kapattiktan sonra eklemelisiniz.

Tuz karabiberi de ekleyip, kapagini kapatip dinlenmesini bekleyin.

Dilerseniz tavuk eti, mantar ya da kirmizi et ile lezzetli bir sunum hazirlayabilirsiniz.
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